Consumir preferentemente
antes de/lote: ver envase

Valores nutricionales » 100g

Valor energetico - 3700Kj/900kcal

Grasas b 100g
de las cuales saturadas  14.21

Vitamina E» 18,34 mg (166,67% V.R.N.*)
*V.R.N. Valores de referencia de nutrientes

Aceite de oliva virgen extra

100% Empeltre

Aragén b Origen Espafia

Recoleccion temprana y extraccion en frio
Aceite de oliva de categoria superior

obtenido directamente de aceitunas
y solo mediante procedimiento mecénico

25c¢l

El AOVE de Empeltre es
una fuente de vitamina E

La vitamina E contribuye a la proteccion

de las células frente al dafio oxidativo.

Desde » 1870

SalzySalz S.L

Avenida Colén S/N

50560 Agon (Zaragoza) Espafia
www.salzysalz.com

Envasado por RGSEAA: 16.03726/Z

Mantener el producto protegido
de la luz, de fuentes de calor, o similares.
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Consumir preferentemente
antes de/lote: ver envase

Valores nutricionales » 100g
Valor energetico - 3700Kj/900kcal

Grasas b 100g
de las cuales saturadas  14.21g

Hidratos de carbo
de los cuales aztucares  Og

Vitamina E Y 18,34
(166,67% V.R.N.*)

*V.R.N. Valores de referencia
de nutrientes

Aceite de oliva
virgen extra

100% Empeltre

Aragén b Origen Espafia

Recoleccién temprana

Aceite de oliva de categoria
superior obtenido directamente
de aceitunas y solo mediante
procedimiento mecénico

Oliva negro azabache, autéctona
de la region espariola de Aragon.

Los olivos de la variedad Empeltre,
poseen una gran envergadura

asi como brillantes hojas de color
verde oscuro.

El Empeltre es de las
variedades mas antiguas del
mundo, habiendo sido su aceite
producido por fenicios

y romanos en nuestro territorio.

EI AOVE de Empeltre
es una fuente
de vitamina E

La vitamina E contribuye a la
proteccion de las células frente
al dafio oxidativo.

Desde - 1870

SalzySalz S.L

Avenida Colén S/N

50560 Agon (Zaragoza) Espafia
www.salzysalz.com

Envasado por RGSEAA
16.03726/Z

Mantener el producto protegido
de la luz, de fuentes
de calor, o similares.
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